FRUHSTUCK

Tee
Griechischer Kaffee
Nescafé

Frappé

Freduccino (kalter Cappuccino)

Cappuccino
Saft

Frisch gepresster Orangensaft

Spiegeleier
Omelett mit Feta Kase

Spezial Omelett

(Paprika, Zwiebel, Tomate, Feta Kése)

Brot, Butter, Marmelade
Brot, Butter, Honig
Toast

Sandwich

Joghurt mit Honig

KALTE VORSPEISEN

Tzatziki

Scharfe Kése Creme
Feta Kase

Oliven

Oktopus in Essig
Marinierte Sardellen
Korfiotische Salami
Auberginen Salat
Geflillte Weinblatter

NMPQINO

Toal

EAANVIKOG KAQEC
NeokaQe

dpang

dpevTo
KanouTtaoivo
XUpog

DUCIKOC XUUOC NOPTOKAAI

TnyavnTa auya
OueAETa Ue PETa

OpeAéTa onéaial

(rminepid, kpguuUdi, vroudTa, @éTa)

Wwui, BoUTUpO, HapuEAGda
Wwui, BoUTUpO, HEAI

TooT

SAvTouITg

MaoUpTI PE HEAI

KPYA OPEKTIKA

TlaTliki
TupokauTepn

deTa

EAIEGC

XTanodi EudaTto
FaupoG HapIvaTog
ZaAdpi Kepkupdiko
MeAiTCavooaAdTa

NToApaddkia

BREAKFAST

Tea

Greek coffee
Nescafé

Ice coffee

Freddo
Cappuccino

Fruit juice

Fresh orange juice

Fried eggs

Omelette with feta cheese
Special omelette

(pepper, onion, tomato, feta)
Bread, butter, jam

Bread, butter, honey
Toast

Sandwiches

Yoghurt with honey

COLD STARTERS

Tzatziki

Spicy cheese salad
Feta cheese
Olives

Pickled octopus
Marinated fish
Corfu salami
Aubergine salad

Stuffed vine leaves



WARME VORSPEISEN

Gebratene Pilze mit Knoblauch
Saganaki (gebratener Kase)
Gebratener Feta Kase

Feta Kase aus dem Backofen
(Tomaten, Zwiebeln, Paprika & Chilli)
Hackfleischballchen

Gebratene Paprika

Gebratene Auberginen
Hausgemachte Pommes frites
Kleine Vorspeisenplatte

(Brot mit Knoblauch, Pommes Frites,

Bauernwurst oder Hackfleischbéllchen,

Tzatziki, Salat, Feta Kadse, Salami,
Saganaki)

GroBe Vorspeisenplatte
Wirstchen nach Bauernart

Knoblauchbrot (x4)

Knoblauchbrot mit Feta Kase (x4)

SALATE

Griechischer Bauernsalat
Tomate - Gurke
Thunfischsalat

Griner Salat
(Salat, Gurke, Zwiebel, Paprika, Oliven)

REIS GERICHTE

Reis mit TomatensofBe

Reis mit HackfleischsoBe

NUDELGERICHTE
Spaghetti Napoli
Spaghetti Bolognese
Spaghetti Carbonara

PIZZA
Margherita

Spezial

ZEZTA OPEKTIKA

MaviTapla pe okopdo
Zayavdakl

®ETa wnTn

®£Ta poupvou

(vroudra, kpeuuUdi, minepid & ToiAr)
KepTedakia

MnepiéC TNyavnTEG
MeAITCGveg TNYavnTEC
®dpEokieg NATATEC TNYAVNTEG
MoikIAia pikpn

(Zkopdbwwpo, nardteg, Aoukaviko n
KeQTEDEC, TCaTdIki, 0aAdTa, PeETa,

oaAaui, oayavdxi)

MoikiAia peydaAn
AOUKAVIKO XWPIATIKO
>KOPOOWWHO (x4)
>KOPOOWWHO HE PETA (x4)

2AAATEZ

Xwp1daTikn

NTopdTa — ayyoupi
TovooaAdTa

Mpaoivn

(papouAi, ayyoulpi, kpsuuUsdi, mnepid,
€AIEG)

PIZOTA
PUQ pe kOKKIVN 0AATOQ

PUQ pe oaAToa & Kiya

ZYMAPIKA

>nayyeTi NanoAiTev
>nayyeTi MNoAoveg

>nayyeT Kapunovapa

niTzA
MapyapiTa
Snéaial

HOT STARTERS

Garlic mushrooms
Saganaki (fried cheese)
Grilled feta cheese

Baked feta cheese
(tomato, onion, pepper & chilli)
Fried meatballs

Fried peppers

Fried aubergines
Homemade fried potatoes
Small combo

(garlic bread, potatoes, sausage or
meatballs, tzatziki, salad, feta

cheese, salami, saganaki)

Large Combo
Village sausage
Garlic bread (x4)

Garlic bread & feta (x4)

SALADS

Greek salad
Tomato - cucumber
Tuna salad

Green salad

(Lettuce, cucumber, onion, pepper,

olives)

RICE DISHES

Rice with red sauce

Rice with Bolognese sauce

PASTA DISHES
Spaghetti Napolitana
Spaghetti Bolognese
Spaghetti Carbonara

PIZZA
Margherita

Special



GRIECHISCHE GERICHTE

Aus unserem traditionellen
Holzofen:

Lammfleisch aus dem Holzofen
Hlnchen aus dem Holzofen
Briami

(Kartoffeln, Auberginen, Zucchini,
Zwiebeln & Paprika gebacken mit frischen

Tomaten, Kréuter und Gewdirze)

Geflillte Tomaten und Paprika

Ofengerichte aus dem
Backofen:

Mousaka

Sofrito

(Korfiotische Spezialitit: geschmortes
Rindfleisch in einer Weinessig &

KnoblauchsoBe)

Stifado

(Korfiotische Spezialitét: geschmortes
Kaninchen mit stiBen Zwiebeln und
Tomaten)

Pastitsada

(Rindfleisch oder Hiinchenfleisch in
TomatensoBe - bitte nachfragen)
Hackfleischballchen in
TomatensoBe

Pastitsio

(Makkaroniauflauf mit Hackfleisch und

BechamelsoBe)

Fisch:

Nordische Meerbrasse aus dem
Backofen

Gebratene Kabeljaustlicke mit

Kartoffelpliree und Knoblauch

EAAHNIKH KOYZINA

Ano napadoociako
EuAdopoupvo Hag:
Apvi oTO PoOUpVO
KoTtdnouAo oto gpolUpvo
Mnpiay

(Marareg, peAiriaveg, koAokuBdkia,

KPEUMUDIa & MINEPIEG WNTO UE PPEOKIA

vToudTa, foTava & unaxapika)

MepioTa
KatoapoAeg kal miara
poupvou:

Mouoakdag

ZoppiTo

>TIpado

NaoTiToada

SouTtloukakia

MaoTiTol0

Wapia:

>uvaypida katoapoAa

MnakaAidpo TnyavnTa Pe

okopddaAia

GREEK DISHES

From our traditional
wood oven:

Roast lamb

Roast chicken

Briami

(Potatoes, aubergines, courgettes,
onions & peppers baked with fresh

tomatoes, herbs & spices)

Stuffed tomatoes & peppers

Casseroles and oven
dishes:

Mousaka

Sofrito

(Corfiot speciality: beef
casseroled in a wine vinegar and
garlic sauce)

Stifado

(Corfiot speciality: rabbit
casseroled with sweet onions and

tomatoes)

Pastitsado

(Beef or Cock stewed in tomato
sauce - please ask)

Meatballs in tomato sauce

Pastitsio
(pasta with meat and bechamel

sauce baked in the oven)

Fish:

Casserole of sea bream

Fried cod with garlic mashed

potatoes



FISCH

Gebratene Kalamares
Filet vom Schwertfisch
Garnelen mit Knoblauch
Goldbrasse

Oktopus

Nordische Meerbrasse aus dem
Backofen
Gebratene Kabeljaustiicke mit

Kartoffelplree und Knoblauch

VOM GRILL

Kalbskotelett
Schweinekotelett
Schweinerippchen

SpieB mit Schweinefleisch

(serviert mit Salat, Tzatziki und Pommes

Frites)

SpieB mit Hadhnchenfleisch

(serviert mit Salat, Tzatziki und Pommes

Frites)

Hahnchen Filet

Lamm Koteletts

Bifteki (kleiner Hackbraten)
Grillplatte fir 2 Personen

Gyros Pita platte

(Schweinefleisch in Pita Brot mit Tzatziki

& Pommes Frites)

Als Beilage wird zu allen Gerichten
Pommes frites oder Reis gereicht

Brot und Knoblauchbutter

WAPIA

KaAapdapia TnyavnTa
Zi1piag PIAETO
Fapidec okopdATEC
Toinoupa

XTanodi

Suvaypida kaToapoAa

MnakaAiGpo TnyavnTa pe

okopdaAia

2TH 2XAPA

Mooxapioia
Xoipivn
MavToéTa

SouBAdkI Xolipivo

SoUBAdKI KOTOMOUAO

®IAETO KOTOMOUAO

Maiddakia

MnIpTEKI

MoikIAia KpeaTIK®V yia 2 dToua

lMupoc nita pepida

‘OAa Ta miara ogpBipovral pe
narareg i pud

KouBep
Wwpui & okopdoBolTupo

FISH

Fried squid

Swordfish fillet

Fried garlic shrimps

Fresh fish (gilt head bream)
Octopus

Casserole of sea bream

Fried cod with garlic mashed

potatoes

FROM THE GRILL

Beef steak

Pork steak

Pancetta

Pork Souvlaki

(served with salad, tzatziki and
fried potatoes)

Chicken Souvlaki

(served with salad, tzatziki and
fried potatoes)

Chicken fillet

Lamb chops

Homemade burger

Mixed grill for 2 persons
Gyros pita dish

(grilled pork with tzatziki and fried

potatoes)

All dishes are served with fresh
fried potatoes or rice

Cover
Bread & garlic butter



DESSERTS

Baklava
Kataifi

Lemonopita

ENIAOPNIA

MnakAaBa
KaTtaii

NAepovonita

ERFRISCHUNGSGETRANKE ANAWYKTIKA

Coca Cola

Coca Cola Light

Fanta

Sprite

Tonic Wasser

Soda

Eistee

Safte

Frisch gepresster Orangensaft
Mineralwasser 1,5 It.
(ohne Kohlensaure)
Mineralwasser 0,5 It.
(ohne Kohlensaure)
Mineralwasser 330 ml.
(mit Kohlensaure)
Mineralwasser 1,5 It.
(mit Kohlensaure)
Milchshake

Koka KoAa

Koka KoAa Adait

®davta

snpait

Tovik

>00a

Naywpévo Todi

Xupoi

®DuoIKOC XUHOC NOPTOKAAI

MeTaAAIKO vepo 1,5 A

MeTaAAIKO vepd 0,5 A

AvBpakoUyo vepo 330 pA

AvBpakoUyo vepo 1,5 A

MIAK OEIK

DESSERTS

Baklava
Kataifi

Lemonopita

SOFT DRINKS

Coca Cola

Coca Cola Light
Fanta

Sprite

Tonic water

Soda

Ice tea

Juices

Fresh Orange Juice

Mineral water 1.5 It.

Mineral water 0.5 It.

Sparkling water 330 ml.

Sparkling water 1.5 It.

Milk shake



BIERE

Amstel Flasche 0,33 |
Mythos Flasche 0,33 |
Heineken Flasche 0,33 |
Amstel Flasche 0,5 |
Mythos Flasche 0,5 |
Heineken Flasche 0,5 |
FaBbier 0,25 |

FaBbier 0,5 |

WEISSWEIN

Retsina 0,5 | (geharzter Wein)
Hauswein 1 |
Hauswein 0,5 |

Hauswein per Glas

ROTWEIN

Hauswein 1 |
Hauswein 0,5 |

Hauswein per Glas

MMNYPEZ

ApoTeA 0,33 A
MUBo¢ 0,33 A
Xaivekev 0,33 A
ApoTeA 0,5 A
MUB0og 0,5 A
Xaivekev 0,5 A
BapeAiogia 0,25 A
BapeAiogia 0,5 A

AEYKA KPAZIA

Petoiva 0,5 A
NTonmio 1 A
NTonmio 0,5 A

NTOMIO - noTnpI

KOKKINA KPAZIA

NTonio 1 A
NTtonio 0,5 A

NTOMIO - NnoTh P!

BEERS

Amstel 0.33 |
Mythos 0.33 |
Heineken 0.33 |
Amstel 0.5 |
Mythos 0.5 |
Heineken 0.5 |
Draught 0.25 |
Draught 0.5 |

WHITE WINES

Retsina 0.5 |
Local wine 1 |
Local wine 0.5 |

Local wine, glass

RED WINES

Local wine 1 |
Local wine 0.5 |

Local wine, glass



