
FRÜHSTÜCK ΠΡΩΙΝΟ BREAKFAST 

Tee

Griechischer Kaffee

Nescafé

Frappé

Freduccino (kalter Cappuccino)

Cappuccino

Saft

Frisch gepresster Orangensaft

……………………………………………….

……………………………………………….

Spiegeleier

Omelett mit Feta Käse

Spezial Omelett

(Paprika, Zwiebel, Tomate, Feta Käse)

Brot, Butter, Marmelade

Brot, Butter, Honig

Toast

Sandwich

Joghurt mit Honig

………………………………………………….

………………………………………………….

………………………………………………….

Τσάι 

Ελληνικός καφές 

Νεσκαφέ 

Φραπέ 

Φρέντο 

Καπουτσίνο 

Χυμός 

Φυσικός χυμός πορτοκάλι 

…………………………………………....

……………………………………………..

Τηγανητά αυγά 

Ομελέτα με φέτα 

Ομελέτα σπέσιαλ 

(πιπεριά, κρεμμύδι, ντομάτα, φέτα)

Ψωμί, βούτυρο, μαρμελάδα 

Ψωμί, βούτυρο, μέλι 

Τοστ 

Σάντουιτς 

Γιαούρτι με μέλι 

……………………………………………..

……………………………………………..

……………………………………………..

Tea

Greek coffee

Nescafé

Ice coffee

Freddo

Cappuccino

Fruit juice

Fresh orange juice

………………………………………….

………………….....................

Fried eggs

Omelette with feta cheese

Special omelette

(pepper, onion, tomato, feta)

Bread, butter, jam

Bread, butter, honey

Toast

Sandwiches

Yoghurt with honey

…………………………………………..

…………………………………………..

…………………………………………..

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

KALTE VORSPEISEN ΚΡΥΑ ΟΡΕΚΤΙΚΑ COLD STARTERS 

Tzatziki

Scharfe Käse Creme

Feta Käse

Oliven

Oktopus in Essig

Marinierte Sardellen

Korfiotische Salami

Auberginen Salat

Gefüllte Weinblätter

…………………………………………………

………………………………………………..

………………………………………………..

Τζατζίκι 

Τυροκαυτερή 

Φέτα 

Ελιές 

Χταπόδι ξυδάτο 

Γαύρος μαρινάτος 

Σαλάμι Κερκυραϊκό 

Μελιτζανοσαλάτα 

Ντολμαδάκια 

……………………………………………..

……………………………………………..

……………………………………………..

Tzatziki

Spicy cheese salad

Feta cheese

Olives

Pickled octopus

Marinated fish

Corfu salami

Aubergine salad

Stuffed vine leaves

…………………………………………..

…………………………………………..

…………………………………………..

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………



WARME VORSPEISEN ΖΕΣΤΑ ΟΡΕΚΤΙΚΑ HOT STARTERS 

Gebratene Pilze mit Knoblauch

Saganaki (gebratener Käse)

Gebratener Feta Käse

Feta Käse aus dem Backofen

(Tomaten, Zwiebeln, Paprika & Chilli)

Hackfleischbällchen

Gebratene Paprika

Gebratene Auberginen

Hausgemachte Pommes frites

Kleine Vorspeisenplatte

(Brot mit Knoblauch, Pommes Frites,

Bauernwurst oder Hackfleischbällchen,

Tzatziki, Salat, Feta Käse, Salami,

Saganaki)

Μανιτάρια με σκόρδο 

Σαγανάκι 

Φέτα ψητή 

Φέτα φουρνου 

(ντομάτα, κρεμμύδι, πιπεριά & τσίλι)

Κεφτεδάκια 

Πιπεριές τηγανητές 

Μελιτζάνες τηγανητές 

Φρέσκιες πατάτες τηγανητές 

Ποικιλία μικρή 

(Σκορδόψωμο, πατάτες, λουκάνικο ή 

κεφτέδες, τζατζικι, σαλάτα, φέτα, 

σαλαμι, σαγανάκι)

Garlic mushrooms

Saganaki (fried cheese)

Grilled feta cheese

Baked feta cheese

(tomato, onion, pepper & chilli)

Fried meatballs

Fried peppers

Fried aubergines

Homemade fried potatoes

Small combo

(garlic bread, potatoes, sausage or

meatballs, tzatziki, salad, feta

cheese, salami, saganaki)

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

Große Vorspeisenplatte

Würstchen nach Bauernart

Knoblauchbrot (x4)

Knoblauchbrot mit Feta Käse (x4)

Ποικιλία μεγάλη 

Λουκάνικο Χωριάτικο 

Σκορδόψωμο (x4)

Σκορδόψωμο με φέτα (x4)

Large Combo

Village sausage

Garlic bread (x4)

Garlic bread & feta (x4)

……………

……………

……………

……………

SALATE ΣΑΛΑΤΕΣ SALADS 

Griechischer Bauernsalat

Tomate – Gurke

Thunfischsalat

Grüner Salat

(Salat, Gurke, Zwiebel, Paprika, Oliven)

Χωριάτικη 

Ντομάτα – αγγούρι 

Τονοσαλάτα 

Πράσινη 

(μαρούλι, αγγούρι, κρεμμύδι, πιπεριά, 

ελιές)

Greek salad

Tomato – cucumber

Tuna salad

Green salad

(Lettuce, cucumber, onion, pepper,

olives)

……………

……………

……………

……………

REIS GERICHTE ΡΙΖΟΤΑ RICE DISHES 

Reis mit Tomatensoße

Reis mit Hackfleischsoße

Ρύζι με κόκκινη σάλτσα 

Ρύζι με σάλτσα & κιμά 

Rice with red sauce

Rice with Bolognese sauce

……………

……………

NUDELGERICHTE ΖΥΜΑΡΙΚΑ PASTA DISHES 

Spaghetti Napoli

Spaghetti Bolognese

Spaghetti Carbonara

Σπαγγέτι Ναπολιτέν 

Σπαγγέτι Μπολονές 

Σπαγγέτι Καρμπονάρα 

Spaghetti Napolitana

Spaghetti Bolognese

Spaghetti Carbonara

……………

……………

……………

PIZZA ΠΙΤΣΑ PIZZA 

Margherita

Spezial

Μαργαρίτα 

Σπέσιαλ 

Margherita

Special

……………

……………



GRIECHISCHE GERICHTE ΕΛΛΗΝΙΚΗ ΚΟΥΖΙΝΑ GREEK DISHES 

Aus unserem traditionellen

Holzofen:

Από παραδοσιακό 

ξυλόφουρνο μας: 

From our traditional

wood oven:

Lammfleisch aus dem Holzofen

Hünchen aus dem Holzofen

Briami

(Kartoffeln, Auberginen, Zucchini,

Zwiebeln & Paprika gebacken mit frischen

Tomaten, Kräuter und Gewürze)

Gefüllte Tomaten und Paprika

Αρνί στο φούρνο 

Κοτόπουλο στο φούρνο 

Μπριάμ  

(Πατάτες, μελιτζάνες, κολοκυθάκια, 

κρεμμύδια & πιπεριές ψητό με φρέσκια 

ντομάτα, βότανα & μπαχαρικά)

Γεμιστα 

Roast lamb

Roast chicken

Briami

(Potatoes, aubergines, courgettes,

onions & peppers baked with fresh

tomatoes, herbs & spices)

Stuffed tomatoes & peppers

……………

……………

……………

……………

Ofengerichte aus dem

Backofen:

Κατσαρόλες και πιάτα 

φούρνου: 

Casseroles and oven

dishes:

Mousaka

Sofrito

(Korfiotische Spezialität: geschmortes

Rindfleisch in einer Weinessig &

Knoblauchsoße)

Stifado

(Korfiotische Spezialität: geschmortes

Kaninchen mit süßen Zwiebeln und

Tomaten)

Pastitsada

(Rindfleisch oder Hünchenfleisch in

Tomatensoße – bitte nachfragen)

Hackfleischbällchen in

Tomatensoße

Pastitsio

(Makkaroniauflauf mit Hackfleisch und

Bechamelsoße)

Μουσακάς 

Σοφρίτο 

Στιφάδο 

Παστιτσάδα 

Σουτζουκάκια 

Παστίτσιο 

Mousaka

Sofrito

(Corfiot speciality: beef

casseroled in a wine vinegar and

garlic sauce)

Stifado

(Corfiot speciality: rabbit

casseroled with sweet onions and

tomatoes)

Pastitsado

(Beef or cock stewed in tomato

sauce – please ask)

Meatballs in tomato sauce

Pastitsio

(pasta with meat and bechamel

sauce baked in the oven)

……………

……………

……………

……………

……………

……………

Fisch: Ψαρία: Fish: 

Nordische Meerbrasse aus dem

Backofen

Gebratene Kabeljaustücke mit

Kartoffelpüree und Knoblauch

Συναγρίδα κατσαρόλα 

Μπακαλιάρο τηγανητά με 

σκορδάλια 

Casserole of sea bream

Fried cod with garlic mashed

potatoes

……………

……………



FISCH ΨΑΡΙΑ FISH 

Gebratene Kalamares

Filet vom Schwertfisch

Garnelen mit Knoblauch

Goldbrasse

Oktopus

Nordische Meerbrasse aus dem

Backofen

Gebratene Kabeljaustücke mit

Kartoffelpüree und Knoblauch

Καλαμάρια τηγανητά 

Ξιφίας φιλέτο 

Γαρίδες σκορδάτες 

Τσιπούρα 

Χταπόδι 

Συναγρίδα κατσαρόλα 

Μπακαλιάρο τηγανητά με 

σκορδάλια 

Fried squid

Swordfish fillet

Fried garlic shrimps

Fresh fish (gilt head bream)

Octopus

Casserole of sea bream

Fried cod with garlic mashed

potatoes

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

VOM GRILL ΣΤΗ ΣΧΑΡΑ FROM THE GRILL 

Kalbskotelett

Schweinekotelett

Schweinerippchen

Spieß mit Schweinefleisch

(serviert mit Salat, Tzatziki und Pommes

Frites)

Spieß mit Hähnchenfleisch

(serviert mit Salat, Tzatziki und Pommes

Frites)

Hähnchen Filet

Lamm Koteletts

Bifteki (kleiner Hackbraten)

Grillplatte für 2 Personen

Gyros Pita platte

(Schweinefleisch in Pita Brot mit Tzatziki

& Pommes Frites)

Als Beilage wird zu allen Gerichten

Pommes frites oder Reis gereicht

Μοσχαρίσια 

Χοιρινή 

Παντσέτα 

Σουβλάκι χοιρινό 

Σουβλάκι κοτόπουλο 

Φιλέτο κοτόπουλο 

Παϊδάκια 

Μπιφτέκι 

Ποικιλία κρεατικών για 2 άτομα 

Γύρος πίτα μερίδα 

Όλα τα πιάτα σερβίρονται με 

πατάτες ή ρύζι 

Beef steak

Pork steak

Pancetta

Pork Souvlaki

(served with salad, tzatziki and

fried potatoes)

Chicken Souvlaki

(served with salad, tzatziki and

fried potatoes)

Chicken fillet

Lamb chops

Homemade burger

Mixed grill for 2 persons

Gyros pita dish

(grilled pork with tzatziki and fried

potatoes)

All dishes are served with fresh

fried potatoes or rice

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

 Κουβέρ Cover …………… 
Brot und Knoblauchbutter Ψωμί & σκορδοβούτυρο Bread & garlic butter  



DESSERTS ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ DESSERTS  

Baklava

Kataifi

Lemonopita

Μπακλαβα 

Καταΐφι 

Λεμονοπιτα 

Baklava

Kataifi

Lemonopita

……………

……………

……………

ERFRISCHUNGSGETRÄNKE ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ SOFT DRINKS 

Coca Cola

Coca Cola Light

Fanta

Sprite

Tonic Wasser

Soda

Eistee

Säfte

Frisch gepresster Orangensaft

Mineralwasser 1,5 lt.

(ohne Kohlensäure)

Mineralwasser 0,5 lt.

(ohne Kohlensäure)

Mineralwasser 330 ml.

(mit Kohlensäure)

Mineralwasser 1,5 lt.

(mit Kohlensäure)

Milchshake

………………………………………………….

………………………………………………….

………………………………………………….

Κόκα Κόλα 

Κόκα Κόλα Λάιτ 

Φάντα 

Σπράιτ 

Τόνικ 

Σόδα 

Παγωμένο τσάι 

Χυμοί 

Φυσικός χυμός πορτοκάλι 

Μεταλλικό νερό 1,5 λ 

Μεταλλικό νερό 0,5 λ 

Ανθρακούχο νερό 330 μλ 

Ανθρακούχο νερό 1,5 λ 

Μιλκ σέικ 

…………………………………………..

…………………………………………..

…………………………………………..

Coca Cola

Coca Cola Light

Fanta

Sprite

Tonic water

Soda

Ice tea

Juices

Fresh Orange Juice

Mineral water 1.5 lt.

Mineral water 0.5 lt.

Sparkling water 330 ml.

Sparkling water 1.5 lt.

Milk shake

………………………………………..

………………………………………..

………………………………………..

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………



BIERE ΜΠΥΡΕΣ BEERS 

Amstel Flasche 0,33 l

Mythos Flasche 0,33 l

Heineken Flasche 0,33 l

Amstel Flasche 0,5 l

Mythos Flasche 0,5 l

Heineken Flasche 0,5 l

Faßbier 0,25 l

Faßbier 0,5 l

Αμστελ 0,33 λ 

Μύθος 0,33 λ 

Χάίνεκεν 0,33 λ 

Αμστελ 0,5 λ 

Μύθος 0,5 λ 

Χάίνεκεν 0,5 λ 

Βαρελίσια 0,25 λ 

Βαρελίσια 0,5 λ 

Amstel 0.33 l

Mythos 0.33 l

Heineken 0.33 l

Amstel 0.5 l

Mythos 0.5 l

Heineken 0.5 l

Draught 0.25 l

Draught 0.5 l

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

……………

WEISSWEIN ΛΕΥΚΑ ΚΡΑΣΙΑ  WHITE WINES 

Retsina 0,5 l (geharzter Wein)

Hauswein 1 l

Hauswein 0,5 l

Hauswein per Glas

Ρετσίνα 0,5 λ 

Ντόπιο 1 λ 

Ντόπιο 0,5 λ 

Ντόπιο - ποτήρι 

Retsina 0.5 l

Local wine 1 l

Local wine 0.5 l

Local wine, glass

……………

……………

……………

……………

ROTWEIN ΚΟΚΚΙΝΑ ΚΡΑΣΙΑ RED WINES 

Hauswein 1 l

Hauswein 0,5 l

Hauswein per Glas

Ντόπιο 1 λ 

Ντόπιο 0,5 λ 

Ντόπιο - ποτήρι 

Local wine 1 l

Local wine 0.5 l

Local wine, glass

……………

……………

……………


